
 

 

MMMMENU TOUT HOMARDENU TOUT HOMARDENU TOUT HOMARDENU TOUT HOMARD 60 € 60 € 60 € 60 €    
    

Salade de homard aux huiles parfuméesSalade de homard aux huiles parfuméesSalade de homard aux huiles parfuméesSalade de homard aux huiles parfumées    
Pinces au kPinces au kPinces au kPinces au kaaaariririri----gossegossegossegosse    
½ homard thermidor½ homard thermidor½ homard thermidor½ homard thermidor    

Grande farandole des dessertsGrande farandole des dessertsGrande farandole des dessertsGrande farandole des desserts    
    
    

MEMEMEMENU ILE DE GROIX NU ILE DE GROIX NU ILE DE GROIX NU ILE DE GROIX     32 €32 €32 €32 €    
28.40 €28.40 €28.40 €28.40 € sans entrée ou sans dessert sans entrée ou sans dessert sans entrée ou sans dessert sans entrée ou sans dessert 

    
Timbale de bar au crabe et aux aspergesTimbale de bar au crabe et aux aspergesTimbale de bar au crabe et aux aspergesTimbale de bar au crabe et aux asperges    

OuOuOuOu        
Terrine de pintadeTerrine de pintadeTerrine de pintadeTerrine de pintade fermière confite et foie gras fermière confite et foie gras fermière confite et foie gras fermière confite et foie gras    

OuOuOuOu    
Cassolette d’encornets au cidreCassolette d’encornets au cidreCassolette d’encornets au cidreCassolette d’encornets au cidre    

********************        
Médaillons de lotte aux palourdesMédaillons de lotte aux palourdesMédaillons de lotte aux palourdesMédaillons de lotte aux palourdes    

OuOuOuOu    
Carré d’agneau en croute de pain d’épicesCarré d’agneau en croute de pain d’épicesCarré d’agneau en croute de pain d’épicesCarré d’agneau en croute de pain d’épices    

********************    
Desserts  du jourDesserts  du jourDesserts  du jourDesserts  du jour    

    
    

MENU BELLEMENU BELLEMENU BELLEMENU BELLE----ILEILEILEILE----ENENENEN----MER MER MER MER 48 €48 €48 €48 €    
40 € avec un plat en moins40 € avec un plat en moins40 € avec un plat en moins40 € avec un plat en moins 

    
Foie gras de canard mFoie gras de canard mFoie gras de canard mFoie gras de canard maisonaisonaisonaison    

********************    
Rosace de rouget et tomate fraRosace de rouget et tomate fraRosace de rouget et tomate fraRosace de rouget et tomate fraîcheîcheîcheîche    

********************    
Filet de Filet de Filet de Filet de bar grillé sur sa peau, sauce viergebar grillé sur sa peau, sauce viergebar grillé sur sa peau, sauce viergebar grillé sur sa peau, sauce vierge    

********************    
Grande farandole des dessertsGrande farandole des dessertsGrande farandole des dessertsGrande farandole des desserts    

    
    

MENU MENU MENU MENU     HOUATHOUATHOUATHOUAT du lundi au vendredi sauf jours fériés  du lundi au vendredi sauf jours fériés  du lundi au vendredi sauf jours fériés  du lundi au vendredi sauf jours fériés     26 €26 €26 €26 € 
    

6 huîtres chaudes gratinées6 huîtres chaudes gratinées6 huîtres chaudes gratinées6 huîtres chaudes gratinées    
OuOuOuOu    

ŒŒŒŒufsufsufsufs    cocote aux coquillages et au Cognaccocote aux coquillages et au Cognaccocote aux coquillages et au Cognaccocote aux coquillages et au Cognac    
********************    

Dos de cabillaud en croute d’herbesDos de cabillaud en croute d’herbesDos de cabillaud en croute d’herbesDos de cabillaud en croute d’herbes    
OuOuOuOu        

Magret de canard au PortoMagret de canard au PortoMagret de canard au PortoMagret de canard au Porto    
********************    

Desserts du jourDesserts du jourDesserts du jourDesserts du jour    


